Lecsos batyu

Hozzavalbk a tésztahoz:
e 500g Mester kelt tésztaliszt,
e 1 teas kanal so,
e 1 evbkanal cukor,
e 50 éleszto,
e 50 g margarin ,
e 1 tojas
o 4-5dl tej,
toltelék:
e lecso (kb. 500g)

kenéshez:
e 1 tojas sargéja.

Elkészitése:

A tészta hozzavaloibol elkészitjiik a kelt tésztat, Lecsot elkészitjiik, kihitjiik.
Elnyujtjuk a tésztat 3—5mm —esre fel kockdzzuk 10-10cm-es négyzetekre a
muffin format ki olajozzuk beletessziik a tésztat, a kozepébe beletesziink 2
evékanal lecsot,rahajtjuk a tésztat, batyu formara hajtogatjuk,tojassal
megkenjiik, megkelesztjiik,180C-on pirosra siitjiik.

Lecs6 készités :
e 200g mangalica szalonna aprora kockéazva
e 1 nagy fej hagyma kockézva
e 1lkg paprika
e 2-3 paradicsom
e 2-3 gerezd fokhagyma
e piros paprika



